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ENTREE-PLAT-DESSERT     

Les Entrées 17€

Œuf poché bénédicte, buns et lard grillé, sauce hollandaise 

Jambonnettes de cuisses de grenouilles, purée d’ail, crème de persil

Foie gras mi-cuit, compotée de fruits rouges

Sélection de fromages de la Maison Ricaud

Poire au vin rouge & épices, crème vanille acidulée

Mi-Cuit au Chocolat, crème glacée vanille

Verrine exotique, mangue fraîche & passion

Coupe de Glaces artisanales “RAVI” (2 boules)
Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Framboise, Citron

Les Desserts 9€

Lotte & gambas, bourride légère coco et curry

Magret de canard du sud-ouest, purée de patate douce, gastrique d’orange

Ris d’agneau feuilletés, pommes de terre écrasées, jus court

Filet de bœuf façon Rossini, purée de patate douce, jus corsé

Les Plats 27€

+ 5€

Tous nos plats sont faits maison et préparés sur place à partir de produits bruts et sélectionnés avec soin.
La liste des allergènes présents dans nos recettes est disponible sur demande.

Tous nos prix sont affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC) • Service inclus

+ 5€

38€


