GUISA O

RESTAURANT

MENU // ENTREE-PLAT-DESSERT 25€

UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU SAMEDI, SAUF JOUR FERIE

Entrée du Moment

Poisson du Jour

ou

Viande du Jour

Dessert du Jour

Tous nos plats sont faits maison et préparés sur place a partir de produits bruts et
sélectionnés avec soin.
La liste des allergenes présents dans nos recettes est disponible sur demande.
Tous nos prix sont affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC) - SERVICE INCLUS



Les Entrées 17€

CEUF POCHE BENEDICTE, BUNS ET LARD GRILLE, SAUCE HOLLANDAISE
JAMBONNETTES DE CUISSES DE GRENOUILLES, PUREE DAIL, CREME DE PERSIL

FOIE GRAS MI-CUIT, COMPOTEE DE FRUITS ROUGES
+5€
Les Plats 27€

LOTTE & GAMBAS, BOURRIDE [FGERE COCO ET CURRY

MAGRET DE CANARD DU SUD-OUEST, PURFE DE PATATE DOUCE,

GASTRIQUE D'ORANGE
RIS D’AGNEAU FEUILLETES, POMMES DE TERRE FCRASEES, JUS COURT

FILET DE BCEUF FACON ROSSINI, PUREE DE PATATE DOUCE, JUS CORSF
+5€

Les Desserts 9€

SELECTION DE FROMAGES DE LA MAISON RICAUD
POIRE AU VIN ROUGE & EPICES, CREME VANILLE ACIDULEE
MI=CUIT AU CHOCOLAT, CREME GLACFE VANILLE
VERRINE EXOTIQUE, MANGUE FRAICHE & PASSION

COUPE DE GLACES ARTISANALES “RAVI” (2 BOULES)

Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Framboise, Citron

Tous nos plats sont faits maison et préparés sur place a partir de produits bruts et sélectionnés avec soin.

La liste des allergénes présents dans nos recettes est disponible sur demande.
Tous nos prix sont affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC) - Service inclus
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