
Tous nos plats sont faits maison et préparés sur place à partir de produits bruts et sélectionnés avec soin.
La liste des allergènes présents dans nos recettes est disponible sur demande.
Tous nos prix sont affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC) • Service inclus

R E S T A U R A N T  

Guisa'o

M E N U

ENTREE-PLAT-DESSERT         25€     
Uniquement le midi du Lundi au Samedi, sauf Jour Férié

Poisson du Jour

ou

Viande du Jour

Dessert du Jour

Entrée du Moment



Les Entrées 17€

Œuf fermier poché • asperges • parmesan • pignons de pin

raviole de gambas • poireaux • bisque de crustacés

Foie gras mi-cuit • betterave • Griottes
+ 5€

Sélection de fromages • Maison Ricaud

Riz au lait • caramel beurre salé • fève tonka

Mi-cuit au chocolat • glace vanille

tartelette • lemon curd • meringue

Coupe de glaces artisanales “RAVI” • 2 boules
Vanille, Chocolat, Pistache, Café, Framboise, Citron

Les Desserts 9€

Les Plats 27€
cabillaud • croute d’amandes • mousseline de chou fleur 

navarin d’agneau • pomme nouvelles • légumes printaniers 

filet de volaille fermière • petit épeautre • morilles

Filet de bœuf façon Rossini • grenaille • jus corsé
+ 5€

Tous nos plats sont faits maison et préparés sur place à partir de produits bruts et sélectionnés avec soin.
La liste des allergènes présents dans nos recettes est disponible sur demande.
Tous nos prix sont affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC) • Service inclus

R E S T A U R A N T  

Guisa'o

M E N U
ENTREE-PLAT-DESSERT         42€     
Entrée + Plat OU Plat + Dessert                               35 €


